
 

 

 ostré      vegetariánské    bez lepku    Seznam alergenů na vyžádání u obsluhy      Změna v jídelním lístku vyhrazena 

Polední nabídka   Pondělí   15. 12. 2025 
 

 

POLÉVKY  

0,33 l      VESNICKÝ BORŠČ     43 Kč 

0,33 l  HRÁŠKOVÝ KRÉM S KRUTONY     43 Kč 

 

TĚSTOVINY, RIZOTA,  GNOCCHI  

120 g      STEAK Z TUŇÁKA, SICILSKÁ ZELENINA S ÚSTŘICOVOU OMÁČKOU, GNOCCHI 180 Kč 

120 g TOMATOVÉ RISOTTO SE ZELENINOU A KUŘECÍM STEAKEM, PARMAZÁN, FRESH SALÁT 155 Kč 

PIZZA 

 

300 g    PEPPER   ( smetana, slanina, č. cibule, pepř černý )               185 Kč 

300 g    UZENINOVÁ   ( tomato, mozarella, šunka, salám Barcelona, červená cibule )                    185 Kč 

 

HLAVNÍ JÍDLA 

150 g VEPŘOVÉ VÝPEČKY SE ŠPENÁTEM, BRAMBOROVÝ KNEDLÍK  155 Kč 

320 g   MEXICKÉ FAZOLE SE SLANINOU, OPEČENOU KLOBÁSOU,  

 SÁZENÉ VEJCE, CHLÉB  150 Kč 

100 g  SMAŽENÝ SÝR GOUDA, VAŘENÉ BRAMBORY, TATARKA ( HRANOLKY doplatek 10,-)   160 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

150 g       KUŘECÍ PRSÍČKA NA BYLINKÁCH A MÁSLE, VAŘENÉ BRAMBORY S PETRŽELKOU  155 Kč 

 

Týdenní nabídka   Po  15. 12. –  Pá  19. 12. 2025 
        

 

WOK 

100 g      KUŘE TERIYAKI SE ZELENINOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč  

100 g  PANANG GAI, kuřecí maso s panang thai kari v kokosovém mléce,   JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč 

200 g KUŘECÍ GYROS, ČÍNSKÉ NUDLE/JASMÍNOVÁ RÝŽE, TZATZIKY, ( HRANOLKY doplatek 10,-)  155 Kč 

SENDVIČ 

150 g SENDVIČ S HOVĚZÍM HRUDÍM ( domácí toustový chléb, uzená majonéza,  
 coleslaw, sýr gouda, domácí nakládané okurky) HRANOLKY 200 Kč 
GRIL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTARE MAJONÉZA, MAČKANÝ HRÁŠEK, HRANOLKY  190 Kč 

170 g STEAK Z VEPŘOVÉ PANENKY „SOUS VIDE“ PEPŘOVÁ OMÁČKA, GRENAILLE 200 Kč 

170 g KUŘECÍ PRSO „SOUS VIDE“, CITRONOVÁ MARINÁDA,  

 ZELENINOVÝ KUSKUS, DÝŇOVÉ PYRÉ 190 Kč 

 

https://www.google.com/imgres?imgurl=http://www.proalergiky.cz/upload/obrazky/bez-lepku-znacka.gif&imgrefurl=http://www.proalergiky.cz/alergie/clanek/bezlepkova-dieta&docid=Da5jQ8ykjKYv7M&tbnid=-iN9prfGTiJ_YM:&w=300&h=300&ved=0ahUKEwja8LKMs73KAhWCQhQKHR7iDTsQxiAIAg&iact=c&ictx=1


 

 

 spicy   vegetarian   gluten-free   Allergen list available upon request from the staff      Menu subject to change 

Lunch menu   Monday   15. 12. 2025 
 

 

SOUPS 

0,33 l      RUSTIC BORSCHT 43 Kč 

0,33 l  PEAS CREAM WITH CROUTONS 43 Kč 

 

PASTA, RISOTTO, GNOCCHI  

120 g      TUNA STEAK, SICILIAN VEGETABLES WITH OYSTER SAUCE, GNOCCHI 180 Kč 

120 g TOMATO RISOTTO WITH VEGETABLES AND CHICKEN STEAK, PARMESAN, FRESH SALAD 155 Kč 

PIZZA 

 

300 g    PEPPER   (cream, bacon, onion, black pepper)                         185 Kč 

300 g    SAUSAGE (tomato, mozzarella, ham, salami, red onion)                                                          185 Kč 

 

MAIN MEALS 

150 g ROAST PORK WITH SPINACH AND POTATO DUMPLING 155 Kč 

320 g   SPICY MEXICAN BEANS WITH BACON, GRILLED SAUSAGE, 

 POACHED EGG, BREAD  150 Kč 

100 g  FRIED GOUDA CHEESE, BOILED POTATOES, Tartar sauce (FRIES additional charge 10,-)  160 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

150 g      CHICKEN BREAST WITH HERBS AND BUTTER, BOILED POTATOES WITH PARSLEY  155 Kč 

 

Weekly offer   Mon  15. 12. –  Fri  19. 12. 2025 
        

 

WOK 

100 g      TERIYAKI CHICKEN WITH VEGETABLES, JASMINE RICE  155 Kč  

100 g PANANG GAI, chicken meat with panang Thai curry in coconut milk, JASMINE RICE  155 Kč 

200 g CHICKEN GYROS, CHINESE NOODLES/JASMINE RICE, TZATZIKI, (FRIES extra charge 10,-) 155 Kč 

SANDWICH 

150 g BEEF BRISKET SANDWICH (homemade toast bread, smoked mayonnaise,  
 coleslaw, Gouda cheese, homemade pickles) FRENCH FRIES 200 Kč 
GRILL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTAR MAYONNAISE, MASHED PEAS, FRENCH FRIES  190 Kč 

170 g PORK TENDERLOIN STEAK 'SOUS VIDE' PEPPER SAUCE, GRENAILLE POTATOES 200 Kč 

170 g CHICKEN BREAST “SOUS VIDE”, LEMON MARINADE,  

 VEGETABLE COUSCOUS, PUMPKIN PUREE 190 Kč 
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 ostré      vegetariánské    bez lepku    Seznam alergenů na vyžádání u obsluhy      Změna v jídelním lístku vyhrazena 

Polední nabídka   Úterý   16. 12. 2025 
POLÉVKY 

0,33 l       CUKETOVÝ KRÉM S PARMAZÁNEM 43 Kč 

0,33 l       KUŘECÍ VÝVAR S MASEM A SKLENĚNÝMI NUDLEMI  43 Kč 

TĚSTOVINY, RIZOTA,  GNOCCHI  

150 g       SPAGHETTI S FILOVANÝM HOVĚZÍM QUEENSLAND STEAKEM  185 Kč 

320 g       ITALSKÉ TĚSTOVINY S CUKETOU A RAJČATOVÝM PESTEM, PEČENÁ DÝNĚ, PARMAZÁN 

                LISTOVÝ SALÁT  155 Kč 

PIZZA 

300 g POLLO ( špenát, sýr, kuřecí maso )                                                 +POLÉVKA ZDARMA 0,33l 185 Kč 

300 g AMBROSIANA ( šunka, hermelín, vejce )                                        +POLÉVKA ZDARMA 0,33l 185 Kč 

HLAVNÍ JÍDLA 

150 g      KUŘECÍ STEAK S OMÁČKOU Z PRAVÝCH HŘIBŮ A  

               HLÍVY ÚSTŘIČNÉ, JASMÍNOVÁ RÝŽE 
  

155 Kč 

120 g      HOVĚZÍ NUDLIČKY „STROGANOV“, JASMÍNOVÁ RÝŽE (smetana bez laktózy)     170 Kč 

280 g  NEAPOLSKÝ LILEK PLNĚNÝ ZELENINOVOU SMĚSÍ ZAPEČENÝ SÝREM CHEDDAR, 
 
 

                SMĚS LISTOVÝCH SALÁTŮ, FOCACCIA 
  

160 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

200 g       CHICAGO STEAK,(kotleta) KUKUŘIČNÝ KLAS,  HRANOLKY, SÝROVÝ DIP
 

165 Kč 

120 g       NORSKÝ LOSOS S BYLINKOVOU OMÁČKOU, VAŘENÉ BRAMBORY S PETRŽELKOU   180 Kč 

SALÁTY, TORTILLY 

120 g       CHICKEN WRAP „SOUS VIDE“ (Grilovaná tortilla plněná, kuřecí prsa,  

                slanina, cheddar,zelenina-rajče,mrkev, rukola,ledový salát, Řecký jogurt,         160 Kč 

 
Týdenní nabídka   Po  15. 12. –  Pá  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      KUŘE TERIYAKI SE ZELENINOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč  

100 g  PANANG GAI, kuřecí maso s panang thai kari v kokosovém mléce,   JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč 

200 g KUŘECÍ GYROS, ČÍNSKÉ NUDLE/JASMÍNOVÁ RÝŽE, TZATZIKY, ( HRANOLKY doplatek 10,-)  155 Kč 

SENDVIČ 

150 g SENDVIČ S HOVĚZÍM HRUDÍM ( domácí toustový chléb, uzená majonéza,  
 coleslaw, sýr gouda, domácí nakládané okurky) HRANOLKY 200 Kč 
GRIL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTARE MAJONÉZA, MAČKANÝ HRÁŠEK, HRANOLKY  190 Kč 

170 g STEAK Z VEPŘOVÉ PANENKY „SOUS VIDE“ PEPŘOVÁ OMÁČKA, GRENAILLE 200 Kč 

170 g KUŘECÍ PRSO „SOUS VIDE“, CITRONOVÁ MARINÁDA,  

 ZELENINOVÝ KUSKUS, DÝŇOVÉ PYRÉ 190 Kč 



 

 

 spicy   vegetarian   gluten-free   Allergen list available upon request from the staff      Menu subject to change 

Lunch menu   Tuesday   16. 12. 2025 
SOUPS 

0,33 l       ZUCCHINI CREAM WITH PARMESAN 43 Kč 

0,33 l       CHICKEN BROTH WITH MEAT AND GLASS NOODLES 43 Kč 

PASTA, RISOTTO, GNOCCHI  

150 g      SPAGHETTI WITH QUEENSLAND STEAK  185 Kč 

320 g       ITALIAN PASTA WITH ZUCCHINI AND TOMATO PESTO, ROASTED PUMPKIN, PARMESAN,  

                LEAF SALAD  155 Kč 

PIZZA 

300 g POLLO (spinach, cheese, chicken)                                               +FREE SOUP 0,33l 185 Kč 

300 g AMBROSIANA ( ham, camembert, egg)                                        +FREE SOUP 0,33l 185 Kč 

MAIN MEALS 

150 g      CHICKEN STEAK WITH PORCINI MUSHROOMS AND  

               OYSTER MUSHROOM SAUCE, JASMINE RICE
 

155 Kč 

120 g      BEEF STRIPS “STROGANOFF”, JASMINE RICE (LACTOSE-FREE CREAM)   170 Kč 

280 g  NEAPOL EGGPLANT FILLED WITH MIXED VEGETABLE BAKED WITH CHEDDAR CHEESE,  

 MIXED LETTUCE, FOCACCIA 
 

160 Kč
 

EATOLOGY SPECIALS 

200 g       CHICAGO STEAK (PORK CHOP), CORN ON THE COB, FRIES, CHEESE DIP
 

165 Kč 

120 g       NORWEGIAN SALMON WITH HERB SAUCE, BOILED POTATOES WITH PARSLEY  180 Kč 

SALAD, TORTILLA 

120 g       CHICKEN WRAP "SOUS VIDE" (Grilled tortilla stuffed with  chicken breasts, 

                 bacon, cheddar, vegetable - tomato, carrot, arugula, iceberg lettuce, Greek jogurt) 160 Kč 

 
Weekly offer   Mon  15. 12. –  Fri  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      TERIYAKI CHICKEN WITH VEGETABLES, JASMINE RICE  155 Kč  

100 g PANANG GAI, chicken meat with panang Thai curry in coconut milk, JASMINE RICE  155 Kč 

200 g CHICKEN GYROS, CHINESE NOODLES/JASMINE RICE, TZATZIKI, (FRIES extra charge 10,-) 155 Kč 

SANDWICH 

150 g BEEF BRISKET SANDWICH (homemade toast bread, smoked mayonnaise,  
 coleslaw, Gouda cheese, homemade pickles) FRENCH FRIES 200 Kč 
GRILL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTAR MAYONNAISE, MASHED PEAS, FRENCH FRIES  190 Kč 

170 g PORK TENDERLOIN STEAK 'SOUS VIDE' PEPPER SAUCE, GRENAILLE POTATOES 200 Kč 

170 g CHICKEN BREAST “SOUS VIDE”, LEMON MARINADE,  

 VEGETABLE COUSCOUS, PUMPKIN PUREE 190 Kč 



 

 

 ostré      vegetariánské    bez lepku    Seznam alergenů na vyžádání u obsluhy      Změna v jídelním lístku vyhrazena 

Polední nabídka   Středa   17. 12. 2025 

POLÉVKY 

0,33 l  GULÁŠOVÁ  POLÉVKA     43 Kč 

0,33 l FRANCOUZSKÁ S MUŠLIČKAMI A MASOVÝMI KNEDLÍČKY 43 Kč 

TĚSTOVINY, RIZOTA,  GNOCCHI  

420 g       LASAGNE S POMALU PEČENÝM TRHANÝM HOVĚZÍM MASEM, ZAPEČENÉ PARMAZÁNEM 170 Kč 

280 g    PENNE S PEČENOU FETOU A CHERRY RAJČATY, POLNÍČEK  150 Kč 

PIZZA 

300 g      QUATTRO FORMAGI  

 (TOMATO, OREGÁNO,MOZZARELLA,EIDAM,NIVA,HERMELÍN)  185 Kč 

300 g      HUNGARIA  ( tomato, mozarella, čabajka, cibule )        185 Kč 

HLAVNÍ JÍDLA 

280 g       PEČENÉ KUŘECÍ STEHNO S MANDLOVOU NÁDIVKOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE           150 Kč 

120 g HOVĚZÍ PLÁTEK PO TOSKÁNSKU, BRAMBOROVÁ KAŠE  170 Kč 

150 g       KUŘECÍ STEAK „SOUS VIDE“ SÝROVÁ OMÁČKA S CHEDDAREM, HRANOLKY  
 

160 Kč 

320 g    ŽEMLOVKA S TVAROHEM, JABLKY A HRUŠKAMI BEZ ROZINEK  

 S VANILKOVÝM SNĚHEM 
  

150 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

150 g      VEPŘOVÁ PANENKA PLNĚNÁ LISTOVÝM ŠPENÁTEM, CIBULKOU A NIVOU,  

               BRAMBOROVÁ KÁŠE   170 Kč 

SALÁTY, TORTILLY 

320 g CHICKEN POKE BOWL ( tradiční havajské jídlo) VARIANTY: jasmínová rýže, avokádo, 

 mungo klíčky, kuřecí maso,mrkev, fazolky, okurka, červené zelí, ředkvičky,  sojová omáčka 
   

 195 Kč 

 
Týdenní nabídka   Po  15. 12. –  Pá  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      KUŘE TERIYAKI SE ZELENINOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč  

100 g  PANANG GAI, kuřecí maso s panang thai kari v kokosovém mléce,   JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč 

200 g KUŘECÍ GYROS, ČÍNSKÉ NUDLE/JASMÍNOVÁ RÝŽE, TZATZIKY, ( HRANOLKY doplatek 10,-)  155 Kč 

SENDVIČ 

150 g SENDVIČ S HOVĚZÍM HRUDÍM ( domácí toustový chléb, uzená majonéza,  
 coleslaw, sýr gouda, domácí nakládané okurky) HRANOLKY 200 Kč 
GRIL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTARE MAJONÉZA, MAČKANÝ HRÁŠEK, HRANOLKY  190 Kč 

170 g STEAK Z VEPŘOVÉ PANENKY „SOUS VIDE“ PEPŘOVÁ OMÁČKA, GRENAILLE 200 Kč 

170 g KUŘECÍ PRSO „SOUS VIDE“, CITRONOVÁ MARINÁDA,  

 ZELENINOVÝ KUSKUS, DÝŇOVÉ PYRÉ 190 Kč 
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 spicy   vegetarian   gluten-free   Allergen list available upon request from the staff      Menu subject to change 

Lunch menu   Wednesday   17. 12. 2025 

SOUPS 

0,33 l  GOULASH SOUP     43 Kč 

0,33 l FRENCH STYLE SOUP WITH PASTA SHELLS AND MEAT DUMPLINGS 43 Kč 

PASTA, RISOTTO, GNOCCHI  

420 g       LASAGNE WITH SLOW-ROASTED SHREDD BEEF, BAKED WITH PARMASAN 170 Kč 

280 g    PENNE WITH ROASTED FETA AND CHERRY TOMATOES, LAMB'S LETTUCE 150 Kč 

PIZZA 

300 g      QUATTRO FORMAGI  

 (TOMATO, OREGANO, MOZZARELLA, EIDAM, BLUE CHESSE, CAMEMBERT)  185 Kč 

300 g      HUNGARIA  ( tomato, mozarella, Hungarian sausage, onions) 185 Kč 

MAIN MEALS 

280 g      ROASTED CHICKEN LEG WITH ALMOND STUFFING, JASMINE RICE           150 Kč 

120 g BEEF SLICE, MASHED POTATOES  170 Kč 

150 g      CHICKEN STEAK “SOUS VIDE”, CHEESE SAUCE WITH CHEDDAR, FRENCH FRIES
 

160 Kč 

320 g    BREAD PUDDING WITH QUARK, APPLES AND PEARS (without raisins),  

 TOPPED WITH VANILLA MERINGUE
  

150 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

150 g       PORK TENDERLION FILLED WITH SPINACH, ONION AND BLUE CHEESE  

                MASHED POTATOES  

  170 Kč 

SALAD, TORTILLA 

320 g CHICKEN POKE BOWL (traditional Hawaiian dish) VARIANTS: jasmine rice, avocado, 

 mung bean sprouts, chicken, carrots, beans, cucumber, red cabbage, radishes, soy sauce) 195 Kč 

 
Weekly offer   Mon  15. 12. –  Fri  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      TERIYAKI CHICKEN WITH VEGETABLES, JASMINE RICE  155 Kč  

100 g PANANG GAI, chicken meat with panang Thai curry in coconut milk, JASMINE RICE  155 Kč 

200 g CHICKEN GYROS, CHINESE NOODLES/JASMINE RICE, TZATZIKI, (FRIES extra charge 10,-) 155 Kč 

SANDWICH 

150 g BEEF BRISKET SANDWICH (homemade toast bread, smoked mayonnaise,  
 coleslaw, Gouda cheese, homemade pickles) FRENCH FRIES 200 Kč 
GRILL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTAR MAYONNAISE, MASHED PEAS, FRENCH FRIES  190 Kč 

170 g PORK TENDERLOIN STEAK 'SOUS VIDE' PEPPER SAUCE, GRENAILLE POTATOES 200 Kč 

170 g CHICKEN BREAST “SOUS VIDE”, LEMON MARINADE,  

 VEGETABLE COUSCOUS, PUMPKIN PUREE 190 Kč 
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 ostré      vegetariánské    bez lepku    Seznam alergenů na vyžádání u obsluhy      Změna v jídelním lístku vyhrazena 

Polední nabídka   Čtvrtek   18. 12. 2025 

POLÉVKY 

0,33 l      DÝŇOVÝ KRÉM SE ZAKYSANOU SMETANOU A CHILLI  43 Kč 

0,33 l KUŘECÍ  VÝVAR S MASEM A SMAŽENÝM HRÁŠKEM    43 Kč 

TĚSTOVINY, RIZOTA,  GNOCCHI  

120 g      KUŘECÍ STEAK  „SOUS VIDE“  

               TAGLIATELLE S FAZOLKAMI A SLANINOU 155 Kč 

120 g     KRÉMOVÉ BULGUROTO SE ZELENINOU A KUŘECÍM STEAKEM   160 Kč 

PIZZA 

300 g HAWAI ( tomato, mozarella, šunka, ananas )                                  +POLÉVKA ZDARMA 0,33l 185 Kč 

300 g  MEXICANA (tomato, sýr, slanina, kukuřice, fazole, jalapeňos)   +POLÉVKA ZDARMA 0,33l 185 Kč 

HLAVNÍ JÍDLA 

120 g SEGEDÍNSKÝ GULÁŠ SPECIÁL S HOUSKOVÝM KNEDLÍKEM   150 Kč  

320 g      PEČENÉ PAPRIKY PLNĚNÉ CHEDDAREM, ZELENINOVÝM RIZOTEM Z JASMÍNOVÉ RÝŽE, 

 ZAPEČENÉ SÝREM GOUDA, SALÁT  155 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

120 g       ANGLICKÝ ROASTBEEF, HRANOLKY, TATARKA 190 Kč 

SALÁTY, TORTILLY 

320 g    KUŘECÍ TORTILLA (lehce pikantní kuřecí prsa osmažená v cornflakes, rajče rukola,  

              ledový salát, majonézová omáčka) SALÁT COLESLAW   160 Kč 

 
 
Týdenní nabídka   Po  15. 12. –  Pá  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      KUŘE TERIYAKI SE ZELENINOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč  

100 g  PANANG GAI, kuřecí maso s panang thai kari v kokosovém mléce,   JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč 

200 g KUŘECÍ GYROS, ČÍNSKÉ NUDLE/JASMÍNOVÁ RÝŽE, TZATZIKY, ( HRANOLKY doplatek 10,-)  155 Kč 

SENDVIČ 

150 g SENDVIČ S HOVĚZÍM HRUDÍM ( domácí toustový chléb, uzená majonéza,  
 coleslaw, sýr gouda, domácí nakládané okurky) HRANOLKY 200 Kč 
GRIL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTARE MAJONÉZA, MAČKANÝ HRÁŠEK, HRANOLKY  190 Kč 

170 g STEAK Z VEPŘOVÉ PANENKY „SOUS VIDE“ PEPŘOVÁ OMÁČKA, GRENAILLE 200 Kč 

170 g KUŘECÍ PRSO „SOUS VIDE“, CITRONOVÁ MARINÁDA,  

 ZELENINOVÝ KUSKUS, DÝŇOVÉ PYRÉ 190 Kč 

 



 

 

 spicy   vegetarian   gluten-free   Allergen list available upon request from the staff      Menu subject to change 

Lunch menu   Thursday   18. 12. 2025 

SOUPS 

0,33 l      PUMPKIN CREAM WITH SOUR CREAM AND CHILI  43 Kč 

0,33 l CHICKEN BROTH WITH MEAT AND FRIED PEAS 43 Kč 

PASTA, RISOTTO, GNOCCHI  

120 g     SOUS VIDE CHICKEN STEAK 

              TAGLIATELLE WITH BEANS AND BACON 155 Kč 

120 g     CREAMY BULGUROTO WITH VEGETABLES AND CHICKEN STEAK 160 Kč 

PIZZA 

300 g HAWAI (tomato, mozzarella, ham, pineapple)                                   +FREE SOUP 0,33 l 185 Kč 

300 g MEXICANA (tomato, cheese, bacon, corn, beans, jalapenos)      +FREE SOUP 0,33 l 185 Kč 

MAIN MEALS 

120 g SEGEDIN GOULASH WITH BREAD DUMPLING  150 Kč  

320 g      ROASTED PEPPERS STUFFED WITH CHEDDAR, VEGETABLE RISOTTO FROM JASMINE  

 RICE, BAKED WITH GOUDA CHEESE, SALAD  155 Kč 

EATOLOGY SPECIALS 

120 g       ENGLISH ROAST BEEF, FRENCH FRIES, TARTAR SAUCE 190 Kč 

SALAD, TORTILLA 

320 g    CHICKEN TORTILLA (slightly spicy chicken breast fried in cornflakes, tomato arugula, 

              iceberg lettuce, mayonnaise sauce) COLESLAW SALAD   160 Kč 

 
 
Weekly offer   Mon  15. 12. –  Fri  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      TERIYAKI CHICKEN WITH VEGETABLES, JASMINE RICE  155 Kč  

100 g PANANG GAI, chicken meat with panang Thai curry in coconut milk, JASMINE RICE  155 Kč 

200 g CHICKEN GYROS, CHINESE NOODLES/JASMINE RICE, TZATZIKI, (FRIES extra charge 10,-) 155 Kč 

SANDWICH 

150 g BEEF BRISKET SANDWICH (homemade toast bread, smoked mayonnaise,  
 coleslaw, Gouda cheese, homemade pickles) FRENCH FRIES 200 Kč 
GRILL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTAR MAYONNAISE, MASHED PEAS, FRENCH FRIES  190 Kč 

170 g PORK TENDERLOIN STEAK 'SOUS VIDE' PEPPER SAUCE, GRENAILLE POTATOES 200 Kč 

170 g CHICKEN BREAST “SOUS VIDE”, LEMON MARINADE,  

 VEGETABLE COUSCOUS, PUMPKIN PUREE 190 Kč 

 



 

 

 ostré      vegetariánské    bez lepku    Seznam alergenů na vyžádání u obsluhy      Změna v jídelním lístku vyhrazena 

Polední nabídka   Pátek   19. 12.  2025 

 
 

POLÉVKY 

 

0,33 l       HOVĚZÍ VÝVAR S  MASEM, NUDLEMI A ZELENINOU 43 Kč 

 

TĚSTOVINY, RIZOTA,  GNOCCHI  

 

320 g       SPAGHETTI BOLOGNESE 150 Kč 

HLAVNÍ JÍDLA 

 

150 g      SMAŽENÉ KUŘECÍ ŘÍZEČKY NA ČESNEKU,  BRAMBORY S MÁSLEM A PETRŽELKOU  150 Kč 

140 g      PEČENÁ OBALOVANÁ TRESKA PLNĚNÁ SÝREM A BROKOLICÍ,  

 BRAMBOROVÁ KAŠE  170 Kč 

EATOLOGY SPECIAL 

 

320 g      FAZOLKY NA KYSELO, SÁZENÉ VEJCE, VAŘENÉ  BRAMBORY S PETRŽELKOU 
 
  150 Kč 

130 g ČEVAPČIČI, VAŘENÉ BRAMBORY,  

 CIBULE, TATARKA/HOŘČICE   150 Kč 

 
 
Týdenní nabídka   Po  15. 12. –  Pá  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      KUŘE TERIYAKI SE ZELENINOU, JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč  

100 g  PANANG GAI, kuřecí maso s panang thai kari v kokosovém mléce,   JASMÍNOVÁ RÝŽE  155 Kč 

200 g KUŘECÍ GYROS, ČÍNSKÉ NUDLE/JASMÍNOVÁ RÝŽE, TZATZIKY, ( HRANOLKY doplatek 10,-)  155 Kč 

SENDVIČ 

150 g SENDVIČ S HOVĚZÍM HRUDÍM ( domácí toustový chléb, uzená majonéza,  
 coleslaw, sýr gouda, domácí nakládané okurky) HRANOLKY 200 Kč 
GRIL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTARE MAJONÉZA, MAČKANÝ HRÁŠEK, HRANOLKY  190 Kč 

170 g STEAK Z VEPŘOVÉ PANENKY „SOUS VIDE“ PEPŘOVÁ OMÁČKA, GRENAILLE 200 Kč 

170 g KUŘECÍ PRSO „SOUS VIDE“, CITRONOVÁ MARINÁDA,  

 ZELENINOVÝ KUSKUS, DÝŇOVÉ PYRÉ 190 Kč 

 

 



 

 

 spicy   vegetarian   gluten-free   Allergen list available upon request from the staff      Menu subject to change 

Lunch menu   Friday   19. 12.  2025 

 
 

SOUP 

 

0,33 l       BEEF BROTH WITH MEAT, NOODLES AND VEGETABLES 43 Kč 

 

PASTA, RISOTTO, GNOCCHI  

 

320 g       SPAGHETTI BOLOGNESE 150 Kč 

MAIN MEALS 

 

150 g      FRIED CHICKEN SCHNITZELS WITH GARLIC, POTATOES WITH BUTTER AND PARSLEY  150 Kč 

140 g      BAKED BREADCRUMBED COD STUFFED WITH CHEESE AND BROCCOLI,  

 MASHED POTATOES  170 Kč 

EATOLOGY SPECIALS 

 

320 g      SOUR BEANS, FRIED EGG, BOILED POTATOES WITH PARSLEY   150 Kč 

130 g ČEVAPČIČI (grilled minced meat rolls), BOILED POTATOES, 

 ONION, TARTAR SAUCE / MUSTARD  150 Kč 

 
 
Weekly offer   Mon  15. 12. –  Fri  19. 12. 2025 

        
 

WOK 

100 g      TERIYAKI CHICKEN WITH VEGETABLES, JASMINE RICE  155 Kč  

100 g PANANG GAI, chicken meat with panang Thai curry in coconut milk, JASMINE RICE  155 Kč 

200 g CHICKEN GYROS, CHINESE NOODLES/JASMINE RICE, TZATZIKI, (FRIES extra charge 10,-) 155 Kč 

SANDWICH 

150 g BEEF BRISKET SANDWICH (homemade toast bread, smoked mayonnaise,  
 coleslaw, Gouda cheese, homemade pickles) FRENCH FRIES 200 Kč 
GRILL 
 
150 g   FISH AND CHIPS, TARTAR MAYONNAISE, MASHED PEAS, FRENCH FRIES  190 Kč 

170 g PORK TENDERLOIN STEAK 'SOUS VIDE' PEPPER SAUCE, GRENAILLE POTATOES 200 Kč 

170 g CHICKEN BREAST “SOUS VIDE”, LEMON MARINADE,  

 VEGETABLE COUSCOUS, PUMPKIN PUREE 190 Kč 

 

 


